Menu Maternelle du 5 au 9 Septembre 2022

gastronomie coffective
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mime Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milie;

u scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Menu Maternelle du 12 au 16 Septembre 2022

gastronomie coffective

Salade Coleslaw

Salade de Pomme de Terre Concombre au mais Melon
AP o] %
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Cordiale de Légumes L@' Haricots verts 4«}’ 5% Lardons @ Trios de légumes 2;»2’
Liégois chocolat Mimolette Fruit de Saison

Compote

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mime Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milie;
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Menu Maternelle du 19 au 23 Septembre 2022

Carottes rapées Pasteque il Melon . Betterave Vinaigrette
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Petits suisses Créme dessert caramel Géteau Yaourt Maison /(:/3" Fruits de saison
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Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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Menu Maternelle du 26 au 30 Septembre 2022
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Liégois Chocolat Choux a la créme Yaourts Aromatisés Compote de fruits

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

Menus validés par Mme Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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gastronomie coffective

Menu Maternelle du 3 au 7 Octobre 2022

Tomate Vinaigrette O@

mercredi

Carottes Rapées O@

vendredi

Betterave Vinaigrette
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Chipolatas

b

Paupiette de Veau EB
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Salade Verte
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Haricots verts
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Trio de légumes @,

Edam

Creme Caramel

Eclair au chocolat

Compote de fruits

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
Menus validés par Mme Anne Cabot Diététicienne 1001repas et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire depuis le 1er octobre 2011
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gastronomie coffective

et ciboulette

»

Concombre au fromage blanc

Menu Maternelle du 10 au 14 Octobre 2022

Macédoine de Légumes

mercredi

CEuf Mayonnaise

vendredi

Salade de Pomme de Terre
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Nuggets de Poulet

oL

Roti de Porc au jus
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Paella Royale
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Pates

Pomme de Terre Grenaille
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Salade Verte

Frites

Cordiale de Légumes

Haricot Beurre Persillé
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c@ Carotte Fondante
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Liégeois Vanille

Fruit de saison

Gateau au Chocolat

Compote de fruits

Ces menus sont donnés a titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements
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