
11-mars-24 au 15-mars-24

lundi mardi mercredi jeudi vendredi

Hors d'œuvre Carottes râpées aux raisins 
secs

Salade de riz Rillette de poissons Œufs durs Coleslaw 

Hors d'œuvre Macédoine de légumes Salade de thon aux croutons Charcuterie Cœur de palmier Salade verte au fromage

Hors d'œuvre Crudité du jour Crudité du jour Crudité du jour Crudité du jour Crudité du jour

Hors d'œuvre Potage de légumes Potage de légumes Soupe de vermicelle Potage de légumes

Plat Principal Boulettes de bœuf Sauté de porc au colombo Omelette aux herbes Poulet curry Paupiette de veau

Merlu sauce dieppoise Poisson frais Colin sauce béarnaise Poisson frais

Falafels de pois chiche

Accompagnement Riz Pâtes Frites Semoule Blé

Accompagnement Epinards à la crème Brocolis Piperade Endives rôties Pôelée de légumes

Produit laitier Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages Assortiment de laitages

Produit laitier Saint Môret Brie Cantal Emmental Edam

 Dessert Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison Fruits de saison

 Dessert Compote Semoule au carmel Beignet chocolat Salade de fruits Crème praliné

 Dessert Poire chocolat Crème dessert praliné Ananas au sirop Gateau vanille Compote de fruits

Dessert Yaourts aromatisés Yaourts aromatisés Yaourts aromatisés Yaourts aromatisés Yaourts aromatisés

Viandes Françaises Volaille Française AOC / AOP Produits Frais Cuisiné par nos soins

plat végétarien

Produit Local                                   
(Pyrénées Atlantiques et 

départements limitrophes)
Produit labellisé A.B.*                                                                                                

(* issu de l'agriculture biologique) Poisson Frais Nos producteurs locaux

Menus Stella Lycée et collège du

Plat Principal

Ces menus sont donnés à titre indicatif, nous nous réservons la possibilité de faire des modifications en fonction des approvisionnements

LOGOS


